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LUIZ PEIXOTO DE LACERDA VERNER

MEU FILIO

Apenas chegas da Europa vejo-le casado, e fazendeiro, sem nemhumn co-
nhecimento da agricultura usada entre nos. Alguns momentos occupei-me cm
escrever esta pequena Memoria , explicando-te os mais triviaes usos e costu-
mes de nossa agricultura. Dedico-te esse meu pequeno trabalho , afim de que
possas sem esses obstaculos de que se achao rodeados a maior parte dos nossos
agricultores, entrar na vida laboriosa que vas encetar. Possa o Géo fazer-te feliz

e dar-te tanta quanta fortuna te deseja

Teu Pai,

F. P. L. Vernek.
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Nio tinha ideia de apresentar ao VOSSO esclarecido criterio este meu
pequeno trabalho. Amigos meus me animario a fazel-o recordando-me
que nada ha escripto sobre a nossa agricultura, pois que sO ideias
destacadas sobre este ou aquelle ramo tem vindo & nossa presenca. A
maior parte de nossos novos lavradores anddo a esmo sem conhecerem
as épocas proprias das sementeiras, e a maneira de bem dirigir o seu
trabalho. Lembrei-me que de alguma utilidade podia servir-lhe; a
elles pois, e a meus concidadaos em geral, peco desculpa de tudo
quanto acharem de menos exaclo sobre a maleria. Oxala seja esta
primeira publicacao hum incentivo para desafiar pennas habeis, e
amestradas em huma das mais importantes arterias do nosso corpo

social.
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SOERE

A FUNDACAO DE HUMA FAZENDA

SUA ADMINISTRACI0

E EPOCAS EM QUE SE DEVEM FALER AS PLANTAGOES, ETC.

O primeiro cuidado que deve ter o fazendeiro que de novo se estabelece , e
ue vai fundar huma fazenda he procurar aguada, e se a houver, tirar-lhe o nivel
com direccio a melhor localidade; se porém nio houver remedio, senao fazer
as obras a feicio da altura queella der, ndo a podendo levar aonde se quer,
ahi mesmo fundara a fazenda, e eis o motivo por que muitos ¢ grandes estabe-
lecimentos estio feitos sem aformoseamento, porque as aguadas obrigio as
vezes a buscar huin sitio menos agradavel, mais trabalhoso, ¢ até dispendiose
para levantar os edificios, que muilas vezes dependem de grandes escavacdes
e grossas muralhas.

Apenas achado o lugar para sentar as maquinas, que, se for possivel , devem
‘ficar dentro do quadrodafazenda, tirard ou mandara tirar a planta, com desig-
nacio da casa de moradia, de todas as maquinas que foremm necessarias, de
paloes e armazens, de cavalharicas, ¢ senzalas para moradia dos pretos.

Principiareis a vossa fazenda , edificando primeiro huma casa ordinaria para
vossa moradia temporaria, ¢ tantas quantas forem precisas para accommodar os
escravos e camaradas ; mas tudo isto deve ser feito de forma que nao estorve o
risco da fazenda. Findo este primeiro trabalho, tirareis orego que deve trazer
a aguapara tocar as fabricas, e que tereis todo o cuidado que seja tirada bem
nivelada para nio eslragar-se o rego. A primeira obra que se deve fazer he o en-
genho de serrar, quefara com que a vossa fazenda vos custe metade do quecus-
taria se o nio livesses. Logo deveis fazer o moinho, o engenho de mandioca,
e depois o de piloes, ou de assuscar se esse for o vosso estabelecimento , seguin-

do-se as senzalas dos pretos, que devem ser voltadas para o nascente ou o poen-
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le, ¢ em huma s¢ linha, se for possivel, com quartos de 24 palmos em quadro,
e huma varanda, de oito de largo em todo o comprimento. Cada quarto d’estes
deve accommodar quatro pretos solteiros, e se forem casados , marido e mulher
com os filhos unicamente. As varandas nas senzalas sio de muita ulilidade por-
(ue o preto, na visita que faz ao seu parceiro, nio molha os pés se esta a chover ;
quasi sempre estao elles ao pé do fogo, saem quenles para o ar frio ¢ chuva,
constipio, e adoecem. Depois que fiz todas as senzalas avarandadas adoece
muito menor numero de pretos, além de se conservarem mais robustos. As
senzalas devem ser feitas no lugar mais sadio e enxuto da fazenda: he na conser-
vacao da escravatura de que depende a prosperidade do fazendeiro. Muilos
porém ha que nio olhio paraisso; conservio-nos em cloacas humidas e pouco
ventiladas: emfim, muitos ha que para o preto he que menos olhio, o que
querem he tirar servico, em quanto elle como hum especlro move as pernas,
embora no seguinte dia se ache na elernidade. Fallarei em outro artigo sobre
este assumplo.

No entretanto que trataes das obras, nio vos deveis esquecer das plantagdes.
A primeira de vossas aberturas deve ser grande, e por tal forma feita, que para
hum lado da fazenda vos fique terreno sufliciente, rezervado para pastos; no
mals ameno e proximo, humaboa quadra para o pomar que he ulil ¢ agra-
davel, ahumlado do qual, porém debaixo da mesma cerca, deve ficar desoc-
:upado terreno, sufliciente para hortalica, que deveis ter com variedade para a
vossa mesa. Para o oulro lado deveis fazer as vossas plantacdes, ou sejio
de café, de cha on de canna. As primeiras devem ser em grande escala,
nos seguintes annos a fareis graduando as vossas forcas. Hum dos pri-

meiros objectos de que o [azendeiro se deve occupar depois de queimada-

a sua derribada, he Jde fazer-lhe largas estradas de carro; nas collinas
ou morros maiores, aonde 1sso lhes nio seja possivel, abrir caminhos de besta.
Estas estradas devem ecruzar-se de forma que o fazendeiro ou administrador
possa de cavallo percorrer todos os cultivados, enlrando por um lado e
sahindo por outro. Lavradores ha que se esquecem d’esta primeira
necessidade, deixio os caminhos por ultimo, ficando elle privado de ir
ver 0 seu trabalho, e, se for, sera saltando paos, e com grande difliculdade.
Além disso he tambem muito difficil o transito dos escravos, ou trabalhadores,
para o lugar aonde devem ir trabalhar, bem como a conducio do scu alimento,
das sementes que tem de plantar, e da retirada do trabalho se ha huma chuva.
De trezentas em trezentas bragas, pouco mais ou menos, deve-se mandar
fazer hum bom rancho, ou paiol, coberto de telha ou de palha, para n’elle
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<e recolherem os trabalhadores quando chove; na frente do qual havera hum
terreiro para se bater o feijao ou estender o café na colheita. Estes ranchos s@o
optimos para a criacio de aves para o gasto da fazenda; hum preto ou preta
velha , ou com algum defeito, serve para isso, e enlie ha sempre superabun-
dancia d’este prato necessario para a mesa e para os doentes. A margem dos
caminhos de carro usa-se plantar larangeiras, ou outra qualquer arvore {ructi-
fera; pelas grotas bananeiras, e por baixo d’ellas inhame: a roda dos terreiros
das rocas algodio, que vos servird, além de outros usos domesticos , para fiar
linhas para cozer a roupa dos pretos. Emfim, aformoseae a vossa fazenda, tereis
o util com o agradavel, e sem que nada vos custe, tanto que haja habilidade e
bom gosto. IHum fazendeiro cuidadoso tem todos os dias hum jantar esplen-
dido, e s6 lhe custa dinheiro o vinho e sal, ou alguma iguaria para acipipe, o
mais tem elle de casa e com muita profusio. Creio que nao exagero; alguns
senhores da corte que tem vindo ca por cima, conhecem isto, ¢ me farao
justica.

Todo o fazendeiro deve plantar mantimentos que lhe cheguem para o
zaslo , de forma que lhe ndo seja preciso comprar para o consumo, cm-
bora faca menor safra: ella lhe ficara livre, e seus domesticos estarao fartos,
pois quando se compra, nunca ha abundancia, e elles mais ou menos sempre
soffrem.

Meio facil de conmhecer os terrenos proprios para a agri-
cultura, suas madeiras, e o uso que d'ellas se deve fazer.

O conhecimento das terras boas ou mas he sem duvida hum grande
alcance em que esta o lavrador de outro que as nao conhece. As terras
aprecido-se avistando as suas florestas ao longe, e principalmente nos mezes
da primavera. A folhagem de seus arbustos, a configuracio de seus galhos,
a altura delles, faz distinguir a sua qualidade n’essa distancia. Entrando
porém pelas suas matas, ao primeiro golpe de vista” conhece-se pela ma-
deira a qualidade da terra, se boa, se media ou ma.

Na primeira, encontrareis o superior oleo vermelho, o jacarandi-tan, o
roxo, o guarabu, a guararema, a guarapoca, a catinga de porco, a canela
de sassafras, o cedro, o jaquetiba, a larangeira, o arco de pipa, o pau
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parahiba, a canela de veado, a socupira, o tinguassiba, &c., &c. Nas medias
achareis, o guracahy, a peroba, a cabiuna, algum tapinhuan, a arucu-
ranna, a cangeranna, o catagua, a gurapiapunha, a canela soturnuahiba
(maria preta), o jequitiba, algum cedro, abatalha, a canela de brejo e preta,
a cheiroza, a gurauna, o ipé, a taquara-su, e a taquara-poca, &c. &e.  Nas
inferiores achareis muito tapinhuan, o ipé , murici, pau-canudo (Pereira),
bacupary, milho cosido, o negro mina, ¢ outras arvores d’estegenero, bem
como muito cacté, a taquara de lixa, o sepo-timbo, a serapelheira, &c., &c.

Muitas terras superiores ha que nos scus cabecos, e meias laranjas, apre-
senlio madeiras que s6 dio bem em terras secas, e que sdo alias madeiras
de construcgao de primeira qualidade, tal como a guarauna, o ipé, a gurapia-
punha, que pertencem a terras ordinarias, e isto he grande vanlagem, por-
que esles cabecos dio bem mandioca e calé, e depois de mais cansados lambem
dio excellente fejio e milho.

Como trato n’este arligo sobre madeiras, desejara ter hum écho que reper-
cutisse por todos os angulos do Imperio. O maior desperdicio se enconlra
em quasi lodos os lavradores ndo s6 deixando apodrecer as madeiras sobre
a terra, podendo-as conduzir ¢ recolher para armazens, como mesmo lan-
cando-lhe fogo com o maior sangue frio como que se eslivessem fazendo
huma grande coisa.

Sem duvida que se nio podem lancar abaixo ¢ cultivar nossas mattas virgens
sem sc lhe lancar fogo, porém esta da vossa parte acautelar quanto ser
possa a ruina total de preciosidades que reduzidas as cinzas nem vés, nem a
vossa decima geracao lornarad a encontrar nessa terra devastada. Para obviar
esse inferno de fogo, nas grandes derribadas, que em menos de huma hora
deixdo em cinzas aquillo que a natureza levou seculos a crear, ordenai aos
vossos derribadores, que nio deitem abaixo hum so pao de lei, e logo que
tiver chegado a epocha das queimadas, e for mister lancar fogo ¢ deixar
arder esse immenso combustivel que cobre a superficie, no dia seguinte logo
de manhda mandai alguns dos melhores pretos percorrer o terreno queimado,
“e apagar os paus de lei que com as chamas vierdo abaixo. Aquelles que se
conservariao em pé, deixai-os ficar alé que o fogo dos troncos da derribada
se tenhdo apagado: entio mandai a derribar toda a que ficou em pé, e
recomendai que a alravessem e deitem para os lugares de mais facil trans-
porte; entio mandai fazer os caminhos e tirai toda para hum armazem, ou
logo para aquillo que vos for necessario; as de serraria para o engenho s¢ o
liverdes , e as demais para lugar enchuto e seco.
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He, pois, tal o desmazelo que ha sobre este importante ramo, que mette do,
e faz cahir o coraciio aos pés d’aquelles que estendem suas vistas a posteridade,
e olhdo para o futuro que espera a seus predecessores. O governo deve comecar
a dar atlencio a esle estado de atrazamento em que cegamente marchamos,
ordenando que todos os fazendeiros sejao obrigados a plantar 4 margem dos
caminhos de suas fazendas certa porcio de paus de lei. O cedro v. gr., que
pega oplimamente de galho, a temboyba, o pinho das Minas e oulras arvores
que, em 39 ou 50 annos, diao excellente taboado. Gom este methodo se tira a
duplicada vantagem da utilidade das madeiras e aformozeamento das fazendas.

Grande he, sem duvida, a pratica que hum habil fazendeiro deve ter para
possuir cabal conliecimento, e conhecer ao primeiro golpe de vista toda essa
diversidade de madeiras de que he enriquecido o nosso solo coberlo ainda
pelas matas virgens.

Parecer-vos-ha huma chimera, pois nio he; elle vos apontara com o
dedo sem descrepancia, ¢ vos designard pelo nome toda essa preciosidade,
cujo conhecimento lhe vem, ja pela folha, pela casca, pela configuracio
dos galhos, e pelo cheiro ou cor do cerne se esla seco.

Vou [azer a divisio das madeiras proprias para esteios, e designarel em
primeira ¢ segunda qualidade; dir-vos-hei tambem qual a mais propria para
as rodas tocadas por agua, e machinismos do interior; as que servem para o
ar na construccio de casas, as de serraria, &e. &e.

Para esteios, procurai em primeiro lugar.o jacaranda-tan, a gurauna
parda, o ipé-merim, a Maria preta, o pau ferro, o sobrasil, o sassafras, a
cancla preta, o sucupira. Em segunda classe achareis a macaranduba verme-
lha, o jacarandad roxo, o arco de pipa, a tapinhuan, a peroba, o olio verme-
lho, a arucurana, o negro mina, o ipé-aci, e a gurauna preta.

Para o ar, lancai mao da guracahi, da catagua, da jundiahiba, do angelin
amargoso, do angelin doce, do tinta, do olio copahiba, do dito jatahy, da carne
de vaca, do guarabu, do guarapiapunha, da sapucaia, da merindiba, da canela,
do milho cozido e outras, tanto que nio lhe dé bixo, e va logo para debaixo de
coberta enxuta. Deve-se ter, principalmente na madeira branca, todo o
cuidado em fazer o seu corle no minguante, e se possivel for de Junho até
principios de Setembro.

As melhores portadas sio de catagua (este pau tem diversos nomes; em
Minas chamio-lhe mangalé, ¢ em outras partes pereira), da guarapiapunha,
do cedro, da arucurana, da cangerana, da canela de bréjo. Estas madeiras

tlem a vantagem de serem macias, receberem facilmente o prego, e¢ de
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nao estalarem com o sol. Oultras muitas ha, porém, sem estas circunstancias.

Para taboados de soalho achareis o vinhatico, o cedro, o vinhatico cabel-
leira, o louro, o tapinhuan, a becuhyba, a cangerana, a arucurana, a peroba,
o pau cravo, a sucupira, a canela preta, a timboyba, e 0 angelim amargoso.

Para forros o jequetiba, a canela do bréjo, acaixela, a canela batalha, a
bacubixa, o louro, &ec.

Para portas, o vinhatico, o cedro, o louro, o cangerama, por serem
leves e de facil trabalho.

Para maquinismos ou macames, lancai mao do olio vermelho, do jacaranda-
lan, e roxo, da sucupira, da guarapiapunha ¢ do olio parnahiba.

Para as rodas de agua, o tapinhoan, a socupira, a gurauna, o olio verme-
lho, a peroba, e na falta d’este, o louro preto, a merindiba, o pau cravo, o
cedro, o catagua.

OBRIGACOES DO ADMINISTRADOR.

O administrador, meia hora antes de romper o dia, deve mandar tocar a
chamada, & qual acodem de promplo, ¢ a hum ponto ja designado toda a escra-
vatura dos diversos trabalhos; formao-se com separacio dos dous sexos, ¢
por alturas, ficando os mais altos 4 direita, ¢ as mulheres de fronte dos
homens. Os feilores tomdo o centro; passa-lhe huma revista para ver os que
fallio, tomando nota se por doentes, se por omissio ou fuga; da alta acs
restabelecidos do hospital, e recolhe a elle aos que se achao enfermos ;
observa se elles tem a ferramenla propria do trabalho do dia, cuja ordem
deve ser dada de vespera. Immedialamente os mandara persignar e rezar
duas ou tres oracoes, seguindo logo ao seu destino com o feilor na retaguarda.

Em seguida vai elle ver os doentes e ordenar os remedios que se achio
no diario do professor assislenle; passa depois a mandar tratar dos animacs
domesticos, mandando-lhes dar as racdes de costume e inspecciona-los, indo
logo ao moinho, temperal-o, e mandar por-lhe milho, que deve ficar de
vespera em hum forno aquecido; percorre depois as fabricas que se achao
em movimento, ¢ da suas ordens & respeito.

Monta depois a cavallo, e vai ver as rocas, demorando-se todo o tempo
possivel no lugar em que se achio os pretos trabalhadores, observar se o
servico he bem feito, o capim bem arrancado, os rocados com todas as arvo-
res bem decepadas, os sipés bem cortados, &e. &e. Seguira depois para os
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terreiros de café a ver se vio bem mechidos, se ha n’elles falta feita pelos
ladroes; mandar, antes da colheita, fazer-lhe cercas de taquara no lugar
para onde se encaminhdo as aguas. Estas cercas sobrepo-las humas sobre as
outras em distancia de tres a quatro palmos a fim de que se nado perca o
café, que se transpdea primeira e segunda, o que succede muitas vezes; nas
grandes chuvas, devem ellas ser curvas com o cOllo no centro da correnteza.

Esta inspeccio deve ser diaria; o café deve ser mexido todos os dias
para que seja de boa qualidade e séque mais de pressa. Dar depois huma
vista de olhos pelas rocas de milho, feijoes, mandiocas, &ec., a fim de obser-
var o seu estado, e ver se as cercas estao hoas, e os animaes da fazenda
ou visinhos as ndo estragio. Acabado este trajeclo, ira ver se os falqueijado-
ves do malto (se os houver) estio cumprindo seus deveres; se a madeira que
estao lirando he de boa qualidade e se nio ha desperdicio n’ella; por as picadas,
e mandar fazer-lhe 0s caminhes para ser conduzida ao lugar da obra. Este
trabalho deve ser feito por pouco numero de pretos e dos melhores da fa-
zenda, pois que a pratica tem demonstrado que quanto maior he o numero,
menos rende o servico. Assim uso nos reparos de cercas e outros misteres,
salvo sempre urgente necessidade, ¢ entio deve ir com elles hum feitor.

O administrador deve sempre que lem de puxar paus pesados e tirados em
lugar arriscado, ir em pessoa, para que a sua presenca impeca algum
desastre, evitando que se ndo pizem os pretos ou animaes, acautelando que
a peca de madeira se nao precipite, e que se torne entio difficil de tirar
como succede muitas vezes por descuido.

O administrador, de noite, quando chegar a escravatura, deve de nove
formal-os, passar-lhe huma segunda revista, ver se trouxerao capim para
a cavalharice, ou lenha para si ou para gasto da casa, se d'ella se precisar.
Ordenar entdo o serio da noite, ou no paiol ou no engenho de mandioca,
porém que nio exceda das 8e1/2 as 9 horas, entdo vao logo ceiar e recolher as
suas senzalas, prohibindo que siido d’ellas até ao toque da chamada da
madrugada seguinte. Todo o que infringir este preceito policial , sera castigado
conforme 4 gravidade do caso.

ESCRAVATURA.

lle este o germen roedor do Imperio do Brasil, e que s0 o tempa podera
curar. A abundancia de bracos captivos, e 0 immenso terreno por cultivar,
esquivdo o trabalhador livre do cultivo de nossos campos. Ve-se por experien-
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cia propria, que hum colono, a quem vamos a bordo de hum barco pagar
a passagem, mal se sugeila a indemnisar seu amo, retirando-se ou evadindo-
se muilas vezes sem ter cumprido seu conltracto, mas porque? por achar
clle quem muitas vezes gratuitamente lhe oferta hum pedago de terra para
irabalhar por sua conta, ou o inquicla com esperanca de maior ganho.

N’estes termos : vé-se a necessidade de continuar com esse cancro roedor,
cujo prego actual nio estd em harmonia com a renda que d’elle se pode lirar;
inda de mais accresce a immensa mortandade a que estio sugeilos e que
devora fortunas colossaes, e traz a infallivel ruina de honrados e laboriosos
lavradores, que tendo huma fortuna feita se véem carregados de dividas, e
scus bens nao chegando para satisfazer a quem os vendeo, muitas vezes
sabendo, que vio carregados de enfermidades incuraveis. Faz pena vér o
alrazo da maior parte dos nossos agricullores, carregados de hum fardo
que peza mais que suas forcas sendo pouco o que fazem para os credores,
¢ por fim ahi vai tudo 4 praca, nio chegando mesmo para salisfazer suas
dividas! E porque ? porque lhe morrerdo os escravos, ¢ elle se vé de bracos
cruzados lamentando a sua sorte! Qutra vez digo nao esta em harmonia o
preco do escravo com o producto que d’elle se tira.

A vista d’este triste quadro infelizmente verdadeiro, nio compreis escravos
fiados, mercai-os quando tiverdes o'dinheiro, porque se vos morrem, estio pa-
gos, ¢ a perda he menos sensivel. Deixemos estc assumplo de triste recordacio.

O escravo deve ter domingo e dia santo, ouvir missa se a houver na
fazenda, saber a doutrina christa, confessar-se annualmente: he isto hum
freio que os sugeita, muito principalmente se o confessor sabe cumprir o seu
dever, e os exhorla para terem moralidade, bons coslumes, e obediencia
cega a scus senhores, e a quem os governa.

No domingo de manhaa, devem vestir roupa lavada, e a suja deve na se-
gunda feira ir para a barrela, e enchaguar-se na terca; se chuver e se molha-
rem, devem mudar logo de fato, e estender mesmo na sua senzala a que se
molhou, para tornarem a vestir no dia seguinte, quando sahirem para o
servico, pondo de reserva a outra limpa,

O fazendeiro deve, o mais proximo que for possivel, reservar hum bocade
de terra aonde os pretos facie as suas rocas; plantem o seu café, o seu
milho, feijoes, bananas, batatas, caras, 'aipin, cannas, &c. Nio se deve
porém consentir que a sua colheita seja vendida a outrem, ¢ sim a seu senhor,
que deve ficlmente pagar-lhe por hum prego rasoavel, isto para evitar extra-
vios e sucias de taberna.
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Este dinheiro serve-lhe para o seu tabaco, para comprar sua comida de
regalo, sua roupa fina, de sua mulher se he casado, e de seus filhos. Deve
porém prohibir-se-lhe severamenle a embriaguez pondo-os de tronco até lhe
passar a bebedeira, castigando-os depois com 20 até 50 acoites.

Estas suas rocas, ¢ o producto que d’ellas tirao, faz-lhe adquirir certo amor
ao paiz, distrahil-os hum pouco da escravidio, e entreter com esse seu pe-
queno direito de propriedade. Gerlamente o fazendeiro vé encher-se a sua
alma de certa satisfacio quando vé vir o scu escravo da sua roca lrazendo
o seu caixo de banana, o cara, a cana, &c. O extremo aperreamento desse-
ca-lhes o coracio, endurece-os e enclina-os para o mal. O senhor deve ser
severo, justiceiro e humano.

Nas molestias devem ser tratados com todo o cuidado e humanidade. Em-
bora haja cirurgiao assistente, o Sr. do escravo deve fazer a sua revista a
enfermaria para animar os doentes ¢ dar-lhes allivio, acautelando alguma
falta que por ventura possa haver.

Nem se diga que o preto he sempre inimigo do senhor; isto so6 succede
com os dous extremos, ou demasiada severidade, ou frouxidio excessiva,
porque esta torna-os irasciveis ao mais pequeno excesso d’cste senhor frouxo,
¢ aquella toca-os & desesperacio.

Ha tambem alguns senhores que tem o pessimo costume de nao castigar
a tempo, e de estar amecacando o escravo dizendo-lhe —deixa que has de
pagar tudo junto —ou, vai enchendo o sacco, que elle ha de transhordar
e entio mos veremos— ¢ quando lhe parece agarra o pobre negro, da-lhe
huma estafa da qual vai muitas vezes para a eternidade, ¢ porque? porque
pagou tudo junto!!! Barbaridade! O negro deve ser castigado quando faz o
crime: o castigo deve ser proporcionado ao delicto; elle que apanha, se
nio esquece e se corrige com esta pontualidade. Fazei pois justica recta e
imparcial ao vosso escravo, que elle apezar da sua brutalidade.néo deixara
de reconhecer.

N3o mandeis a preta que estiver criando, 4 roca por espaco de hum anno,
occupai-a em servico de casa, como , lavar roupa, escolher café, e oulros
ebjectos. Quando ella tiver seu filho criado ira entao, deixando o pequeno
entregue a huma oulra que deve ser a ama secca de todos, para os lavar,
mudar a roupa, e dar-lhe a sua comida.

O prelo trabalhador de roca deve comer tres vezes ao dia, almogar as
oito horas, jantar a huma hora e ceiar as oito até nove. Sua comida deve ser

simples e sadia. Em serra acima, em geral, nio se lhe da carne; comem
5
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feljao temperado com sal e gordura, e angi de milho, que he comida muito
subslancial. A farinha de mandioca he fraca e de pouca nulri¢ao. Quando
por necessidade me vejo obrigado a dar-lhe seguidamente d’ella com feijao,
comecio a sentir-se fracos e tristonhos ¢ vem requerer o angi: por isso o
mais que faco he intermeiar huma comida com duas de angu.

Nao mandeis o vosso escravo adoentado para o trabalho; se liver feridas,
devem-se-lhe curar completamente para entio irem ao servico. Tenho visto
em algumas fazendas prelos no trabalho com grandes ulceras, e mesmo
assim la andio a manquejar em risco de ficarem perdidos ou alejados. Este
proceder, além de deshumano, he prejudicial aos interesses do dono.

Alguns agricultores adoplario 4 tempos a esta pacle, o costume de dar so duas
comidas aos escravos, dando-lhes as 10 ou 11 horas do dia o almoco, e o
jantar as b da tarde. Taes lavradores nio tem em visla os seus inleresses; seus
escravos devem fazer muilo menos servico, além de comecarem a arruinar o
estomago. CGomo he pois que hum homem ou mulher (que inda sio mais
fracas) pode aguentar desde as cinco horas alé as dez ou onze do dia seguinte
sem comer, e trabalhando ao rigor do tempo com huma enchada, fouce on
machado?! Vai comer ja inanido de forcas, enche demasiadamente o esto-
mago que se acha fraquissimo; cae em apathia, a digestio difficulta-se, e
em breve espaco esla elle doente. Eu aconselharia antes que essas duas
comidas, embora menores, fossem divididas por trez: almoco, janlar e ceia,
e as horas acima prescriptas. As funccoes digeslivas se estabeleceriio com
regularidade, e o homem se tornara mais habil e satisfeilo, além de mais
sadio, embora mais fraco pela falta de alimento necessario.

FERRAMENTA.

Cada homem deve ter huma fouce grande, chamada de meia roca, huma
foucinha, huma enchada grande e outra pequena; mas as fouces devem estar
guardadas, ¢ so lhe serio enlregues quando comecem a haver rocados, ou
corles que se facio com as foucinhas. As mulheres bastio ter enchadas e
foucinhas, salvo se ellas forem tambem aos rocados como alguns usio ; mas
cu nao adoplo esse syslema, escolho para esse trabalho homens e robustos.
Os machados lem-se quanlos sejao precisos, bem como cavadeiras. Toda
esla ferramenta deve cstar encavada, e guardada para estar sempre prompta
a hora que se precise. lle necessario que loda a ferramenta esteja bem amo-
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lada, do contrario fario metade do que devido fazer, e o trabalhador
morlifica-se, da bordoada de cego, e a madeira ou silvado, resistem-lhe.
Sobre este ponto de muita importancia ha desmazelo; tenho vislo em algu-
mas fazendas loles de pretos com fouces ou machados, que em verdade ad-
mnira: estio grossos como paus, muito mal encavados ¢ assim mesmo la vio
para o trabalho. Que farid porémn hum pobre preto agarrado a huma fouce
ou qualquer ferramenta que nao corta? metade do que devia fazer. Mandai
na vespera amolal-a bem, passai-lhe inspeccao rigorosa, fazel voltar aquelles
que a ndo lrouxerem bem amolada alé que venha em termos. O melhor
meio para se vazar bem a ferramenta, he comprar hum rebolo cuja pedra
tenha tres palmos de diamctro, montal-a sobre o scu cocho com huma
manivela de ferro; mandai ensinar a hum ou dous escravos a amolar ali a
ferramenta, em hum instante se chega o corte a ella, e sem o inconveniente
de andarem os pretos de noite pelo rio ou outro qualquer lugar a amolar
ferros que nunca assim ficio bons.

As melhores enchadas devem ser como usao em Minas, calcadas de aco
com dez polegadas portuguezas embaixo, oito da parte do olho e outrn
lanto de alto. Estas enchadas fazem dobrado effeito que as outras, ja ras-
pando as terras nas capinas leves, ja cortando as raizes nos capinzaes maio-
res, ja nas facturas de caminhos ¢ cavas. As pequenas servem para chegar
lerra ao feijio, ao arroz e outras planlas que sc semedo junlas e que as
enchadas grandes corldo por serem largas. Os seus cabos devem ter seis ¢
meio palmos de comprimento, as fouces seis, os machados cinco, as fou-
cinhas dous, as cavadeiras sete: toda esta ferramenta deve ser bem encavada,
ficando com a tortura do cabo para baixo ou lado de onde ha de dar o
golpe. Para que ella fique bem segura he necessario que o cabo esteja cortado
4 seis mezes, ¢ bem secco. Os das enchadas apertio-se com huma cunha,
que deve ser de madeira secca e forte. O feitor na roca deve ter sobre-
cellente d’estas cunhas para de promplo supprir as que sahem das enchadas.

Sobre o methodo de manejar a ferramenta esla tambem o avanco do
servico; hum homem que sabe manejar huma fouce faz dobrado de que
outro que alias trabalhando muito da os seus golpes perdidos sem lhe dar a
direcciio necessaria; 0 mesmo acontece com o derrubadore trabalhador de
enchada: he pois necessario ensinar ' escravatura a trabalhar, aproveitando
os golpes que dér, ¢ com o emprego da forca necessaria, senio tereis hum
prejuizo iinmenso, aquillo que se poderia fazer em qualtro dias, nao o fazem
¢m sele ou oilo.
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Alem d’esta ferramenta, deve haver ao menos no armazem em que ella se
guarda, seis alavancas, alguns alvides, marretas e picaretas para tirar a pedra
necessaria para as obras, ou para romper caminhos e tiradas de regos quando
se encontrem pedreiras, além d’isto algumas brocas, secadores e agulhas para
cavouqueiros.

Tende o cuidado logo, em principio, de pér alguns moleques a aprender
officios, como scjao carpinteiros, ferreiros e pedreiros: em pouco tempo
estao officiaes e tendes de casa operarios, tendo-vos aproveitado do lucro da
aprendizagern.

Nao vos esquecaes de por tambem algum a oleiro para fazer a telha e tijolo
para o gasto da casa.

CULTURA.

CATL.

Sua plantacio deve ser feila em meias laranjas ou morros; as varzeas nio
sao os melhores lerrenos para a sua duracio. Sio mais abundantes os do
nascenle, do poente e do norle. Os voltados ao sul abundio muito em fo-
lhagem, crescem muito as arvores e dio pouco fructo, porém em compen-
saciio alurio mais, e sempre verdes ¢ robuslos, carecendo por consequencia
dar-lhe mais largura do que se da aos oulros.

Deve serlimpo todos os annos tres vezes de enchada, sendo a primeira em
marco ou abril, a segunda em setembro ou outubro, para se lhe plantar
milho, que deve levar em quanto elle nio tem coberto toda a terra; a
lerceira, em novembro ou dezembro pouco mais ou menos. Tudo isto differe
conforme a circunstancia do clima em que esta a fazenda, visto que estas
limpas devem ser na proximidade da colleila e da epocha em que elle deita
a flor, e em que o grio quer sazonar-se.

A colheita varia conforme sua abundancia; se ella for desigual, hum
apanhador nio pode is vezes dar mais do que hum a tres alqueires; porém
se elle se torna todo maduro, entio deve a tarefa passar a cinco, seis e sete
alqueires. As horas de medir, que deve ser ao entrar do sol, o administrador
deve eslar presente a fim de fazer castigar aquelles que nao derio a tarefa,
que se deve graduar conforme o estado do café e as forcas do individuo. Hum
dos melhores expedientes que (em principio quando os meus escravos nio
sabido apanhar o café) estabeleci, e de que tirei muito bom resultado, foi o dos
premios, v. g. marcava cinco alqueires como tarefa, e dizia-lhes: todo aquelle
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que exceder, tera por cada quarta 40 reis de gratificacio; com este engodo
que era facilmente observado, consegui que apanhassem sete alqueires, que
ficou depois estabelecido como regra geral.

Hum dos melhores meios que ha de avantajar a colheila, he fazel-a com lol-
dos. Fazem-se estes com algodido grosso de Minas, cada hum leva 25 varas
e tem 20 palmos em quadra, fica-lhe no meio huma abertura que vem até
meio panno: esla abertura he guarnecida de tiras de sola, de hum dos
lados, da qual tem hum pao preso em arganeos de corda, e cujas pon-
tas vao prender em dous bocies feitos da mesma sola, e que estao nos estre-
mos do lado opposto ao do pao: enfia-se esla abertura no pédo café ate
chegar ao fim d’clla, entio sc prende as ponlas do péao- nos dous bocaes.

Em cada ponta do toldo esta presa huma corda de linho, de oitavo de
polegada com oito palmos de comprido; amarra-sc estas pontas nos pes do
calé que ficio & roda do que se vai apanbar, levantando mais da parte de
baixo, de forma que fique huma especie de curva para a qual deve correr
o café apanhado; entrio osapanhadores dentro do toldo e despencio o calé,
que cae todo limpo sobre elle. Cada toldo occupa quatro apanhadores, hum
dos quaes porém, pouco faz, porque quasi que leva todo o tempo em carre-
gar o café apanhado para o lugar do deposito. Quando se acaba de tirar
todo o grio maduro; desata-se o loldo e despeja-se em hum jaca, o qual,
logo que estd cheio, he levado ao monte por hum dos mesmos.

Este methodo da hum resultado de 30 a 40 alqueires diarios. Tem hum incon-
veniente, que he ser preciso andar alras hum que apanhe o grao que esta no
chio, e que nio pode exceder de hum a dous alqueires. O toldo aruina-se se
se nio estende a noite no caso de se molhar: he preciso haver cuidade n’isso.

Se o lugar da colheita esta longe de casa, no dia seguinte os carros ou
bestas devem conduzir o café apanhado de vespera para o terreiro que deve
ser sempre o mais proximo possivel de casa, ¢ se elle esla perto, os mes-
mos pretos de madrugada o devem lrazer para esse lugar. No acto da colheita
deve-se fazer o deposito o mais perlo possivel, de forma que o trabalhador
se nao estorve em leval-o muito longe, o que transtornaria a sua tarefa. He
necessario que cada praca tenha em principio da colheita hum jaca de al-
queire e hum sambura de quarta em que elle apanha dependurado ao pes-
coco, e que logo que esta cheio vaza sobre o maior alé o encher, ¢ entdo o
vai deitar ao pé do lugar em que se ha de medir; cada praca pocm o seu
caf¢ em separado, alé que se mede e lanca enldo em hum s6 monte.

O terreiro deve ser feito com algum declive bem direito ¢ duro, a fim de
(4]

o ——




e ——— e e TR ST

e T T s

AU

=—udle)) =

escorrer facilmente com as aguas ¢ nao esterrar o grio. Depois de huma
chuva, deve no dia seguinte mecher-se logo com hum rodo a fim de des-
cobrir-se parte do terreiro por onde esle passa, e poder penelrar o sol e o
ar , ou entiio juntar-se em monles de alqueire; d’ahi a quatro horas estando
ja enxambrada a parte descoberla, puxa-se para ecsta com o mesmo rodo
descobrindo o lugar em que estavio os monles a fim de tambem seccarem,
e logo que se consegue este fim, espalha-se oulra vez por toda a superficie
do terreiro, tendo o cuidado de o mecher com o mesmo rédo ao menos duas
vezes por dia. Quando hum lerreiro tem de mil e quinhentas a duas mil
arrobas, nio pode dispensar duas pessoas para o beneficiar bem, e n’esle
caso elle, em 20 a 25 dias, pdde estar em termos de ir aos piloes, o que
se¢ nao deve fazer sem que esteja bem secco e estile no dente. Se nao esta
bem secco perde na cor, e por consequencia da menos dinheiro no mercado,
além do discredito em que necessariamente vai cahir. Cada cinco quartas
depois de secco deve dar huma arroba, e tambem se gradua na colheita
verde a dous ¢ meio bem caculados.

Logo que a colheila tem excedido de meilo, vem muilo grao ao chio, ¢
entio nao se pode dispensar além do jaca e sambora, huma peneira para
coar a terra que vem envolta com o grao que se¢ acha no chao, e que se
varre a hum s6 ponto a hum lado do cafezeiro.

Haannos a esta parte, que se tem comecado a despolpar o caflé, ¢ ao qual
hoje na praca chamio lavado; os primeiros que assim o preparavio bem,
obtiverio duplicado preco do outro, mas hoje vai elle cahindo e quasi igua-
lando-se ao antligo. Nao obstante, he preferivel a sua preparacio a do outro,
nio s6 pela melhor qualidade como por levar menos tempo a seccar-se e fazer-
s¢ 0 seu processo & vista do dono e nos terreiros de casa; obstando-se por
consequencia o escandaloso roubo que ha nos terreiros das rocas, aonde tem
chegado a desmoralisacio a tal ponlo, que lavradores ha a quem nio deixio
melade da colheila, e he tal o descaramento dos alliciadores, que levantio
pequenas tabernas so para comprar caf¢ a troco de aguardente, fumo ¢ outras
bugiarias, peitando os escravos das fazendas ¢ ensinando-lhes mesmo a maneira
mais facil ¢ mais engenhosa de roubarem seus senhores e visinhos para se lo-
cupletarem 4 custa do trabalho alheio! Estes garimpeiros dormem de dia para
de noile estarem & espreita de bhom mercado, pois que sempre comprio por
hum aquillo que vale dez. Os nossos legisladores deviio fazer huma lei
excepcional para esta classe de gente, castigando com galés com trabalho
aquelle que se encontrasse mercadejando fora de horas em negocios taes.
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O nosso digno palricio, Antonio da Silveira Caldeira, apresentou huma
memoria sobre a cultura e preparacio do café com hum engenhoso invento
de que traz o desecnho. Recommendo a sua leitura, supposto que ndo esteja
de accordo quanto ao seu despolpador, que sendo optimo, he de pouca
duracio, ¢ se inutilisa apenas os dentes do cylindro se comecio a curvar,
sendo necessario para lidar com elle, hum homen habil, e que remedeie de
prompto esse inconvenienle. Acho menos complicado e mais simples, os
da saude, e d’esla opiniio tenho encontrado muitos outros lavradores.

O café deve ser plantado nas terras seccas, e soalheiras de doze palmos,
nas de meia forca de qualorze, e nas superiores e macapés de deseseis.
Tenho ouvido opinides, de que se devem abrir quinze dias antes as covas
para que elle pegue bem: nio sou d’essa opiniao, o essencial esta em ser
planlado com a terra bem molhada, ¢ bem apertada a raiz. Tenho assim
feilo planlacdes grandes sem perder quasi huma cova.

O cafezeiro deve ser decotado de idade de deseseis annos até vinte cineo.
Nos lugares em demazia quentes, ou de lerras fracas, envelhece elle mais
de pressa, em oulro tem vinte e vinte cinco annos, e ainda da optimas
colheilas. Logo, porém, que se torna cheio de varas e de limo, ¢ que a sua
rebenlacdo esta fraca, convem cortal-o. Alguns o fazem tendo elle quatorze
annos : acho pouco, e por isso costumo fazel-o quando elle esta de todo velho.

Ainda existe hoje em frenle a casa de meu pai, hum cafezal que foi
decotado tendo trinta annos, ¢ ainda entre elle se encontravio optimas arvo-
res e carregados de fruclo; forcoso foi fazer o decote em todo elle, e veio
com tal forca, que figurou em breve huma plantacio nova. Tem hoje
(uarenta annos, e ainda da soffrivelmente. Quando quizerdes fazer o decote,
mandai cada trabalhador com huma fouce e hum machado, tire d’elle com a
fouce de alto a baixo, todos os galhos finos, e depois de estarem as varas
mestras limpas, corlac-as pelo meio: pegac depois no machado, e cortae o
tronco rente com a terra fazendo-lhe hurm topo horizontal, desviae depois os
galhos e deixac-o descoberto. Esta operacdo de cortar os galhos finos nao
he sendo para que mais facilmente apodrecio e eslrumem a terra. O lerrenc
assim limpo, deve ser capinado e plantado de milho ou de mandioca. No
fim de dez ou doze mezes, tem os grelos dos tocos dous a tres palmos,
ordenai que se lirem os mais finos deixando so tres ou qualro dos reben-
toes mais fortes, cobrindo depois com terra o toco, que por isso se mandou
cortar rente com a terra. A sepa assim coberta deila raizes nas suas quinas,
os rebentoes sobem com dobrada forca, e em breve estio dando fructo.
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A scpateima em bolar novos brotos, tirem-se-lhe sempre, deixando ficar
SO os primeiros quc forio escolhidos, e entio tereis movas ¢ abundantes
colheitas d’este velho cafesal remocado por vos.

Alguns o decotio hum palmo acima do chéo; aléem de nido ser bom,
deixio todos os grelos, fica huma multidio junta que tira toda a for¢a ao
tronco, ¢ em breve se lorna esteril.

A melhor forma de o plantar he alinhado, formando no cabe¢o do monte
hum esquadro, cujas quatro linhas servem de mestras para todo o alinha-
mento. Este methodo he melhor para facilitar as capinas e a colheita, dando
cada carreira a seu apanhador, que he responsavel se nio faz o seu dever.

Conhece-se que o grio esti secco, quando tem a cor de azeitona de Elvas
¢ bem por igual, sem que apresenle mancha no meio, e que trinque no dente.
Quanto mais secco, de melhor qualidade se torna, e por isso nada se perde
em secca-lo bem.

Depois de secco resta ir aos piloes; uso soca-lo pelo maior, passa-lo no
ventilador, coi-lo depois por huma peneira grossa a que alguns chamao poruca,
e oulros broca, passa ella s6 o grio limpo, deixando todo o marinheiro
que volta com o outro aos pildes. Depois d’esta primeira passagem, do asso-
pramento e coadura, volla aos piloes a alimpar, torna ao ventilador, e vai
depois a escolher lirando se-lhe todo o podre ¢ alguma pedra.

Apparece is vezes excessiva escolha, e isso succede muilas vezes por
carregarem as arvores demais, ¢ ndo sazonar bem lodo o grio que ja assim
vem deleriorado; oulras vezes por descuido deixao os apanhadores mistu-
rarem muita fructa verde e sem estar sazonada, e outras por mal bene-
ficiado nos terreiros quando ndo he a tempo mechido. Nao consinlaes que
apanhem a baga sem estar amarella querendo amadurecer; os apanhadores
com o desejo de concluir a tarefa, agarrio tudo ripando a arvere, e tiran-
do-lhe até a folha, o que lhe faz muito mal.

No aclo de ensacar mandai-o oulra vez passar nos piloes: chama-se a
isso brunir, pondo-o reluzente e bem limpo, tirando ainda o ventilador
algum poé que tem, ¢ entao fica muilo bonito.

Uso, logo que esta secco em termos de socar, laval-o em hum grande
cocho para lhe tirar a pedra e terra, porque fica entdo s6 com o café po-
dre. He preciso fazel-o de manhaa cedo e que nao passe das nove horas,
porque depois ja niao havera tempo de seccar em todo o dia, o que suc-
cede sempre se he bem mechido. Sobre o cocho corre huma bica de agua
se a ba, senio carrega-se em barris, ¢ conseculivamente; em huma ponta
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deita-se o café: huma preta meche-o ali bem com ambas as maos e empur-
ra-o para baixo: do meio por diante, esldo Lres depeneiras apanhando
wellas o grao, mettendo-as por baixo, suspendem fora da agua, escorresse
esta, e atirao com elle em hum taboleiro que lhe fica nas costas voltando-
se de lado; d'este taboleiro he tirado em jacazes para o terreiro; em
tres horas costumo lavar com doze pessoas cerca de lrezenlas arrobas e mais.
Tambem se pode fazer a lavagem por outra forma: o cocho deve ser entao
quadrado, do comprimento do 16 ou 20 palmos, tendo cabeca em hum s¢
lado, no qual esta huma bica com dous palmos de boca e hum de fundo:
ali corre huma porcio de agua. O cocho tem algum declive para o lado opposto
que servira de sahida, e em cuja extremidade tem de cada lado pregadas duas
reguas que ficdo separadas por tres dedos huma da outra, formando huma
calha. Corlao-se paos redondos com hum comprimento certo, e que entrem
bem n’esta calha; fica n’ella hum sé pao chegado ao fundo, os outros poem-se
em reserva; deila-se em cima na bica o café, corre elle, e cahe no cocho;
a pedra fica no fundo d’este e para junto ao torno que esla atravessado nas
Jduas calhas da boca: o café sobe por cima, e cahe sobre huma grande esteira
de taquara que se acha pregada féra em huma grade de madeira com cavi-
dade por baixo, dando por hum lado sahida as aguas que vasao pela esteira,
o fica o café secco. Alli deve estar hum servente com hum rodo que puxa o
café ja lavado sobre outra grande esleira que esla em seguida por baixo
d’aquella; d’alli he tirado e conduzido ao terreiro e espalhado logo.. Quando
o primeiro torno esta a cobrir-se de pedra, poem-se segundo dos que estao em
sobrecellenle, e assim por diante até encher-se o cocho; enlio para-se com o
café, vao-se tirando outra vez os lornos hum por hum; a pedra cahe preci-
pitada sobre a esteira, a agua arroja para diante o café sem pergaminho
que foi ao fundo com a pedra; hum servente com a mao vai desviando o
café e tirando-o para fora: em pouco esta o cocho vazio, e comeca se outra vez
a lavagem. Por esta forma podem-se lavar alé nove horas seiscentas arrobas.

Alguns socao-no em monjolo quando tem muito pouca agua; outros, por
falta inteiramente d’ella, usio do engenho de pildes tocado por bois, ou-
tros da riba movida por bestas: porém, o melhor sempre he o engenho de
piloes impellido pela agua. Em todos estes devemn haver ventiladores, ow
sejao locados 4 mido ou por agua. Sobre qualquer d’estes machinismos vai
havendo aperfeicoamento. Ha pouco que me apresentou o habil machinista
Joio Frederico Richsem hum engenhoso meio de adiantar o soque de

café. O corpo do engenho tem hum sobrado no qual esti hum pilador feito
7
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de madeira de topo com trilhos de ferro; este pilador he movido por
huma lanterna com fuzeis, que impellidos por hum rodete lhe dio hum
movimento espantoso, porém com tal docilidade, que se niio ouve bulha
alguma. O café cahe por huma moega no pilador, que quebra-lhe toda «
casca ¢ corre por huma bica direita ao lugar do engenho dos piloes e
proximmo do ventilador, aonde he lancado o café assim com a casca ue-
brada, sopra-se esta, ¢ deita-se entio nos piloes cujas mios sio movidas por
hum segundo eixo, tocado com rodss de ferro huma na cabeca do eixo da
roda de agua, e outra n’aquelle; em hum inslante esta socado, preparando se
por este modo cerca de 400 arrobas diarias.

Como acima disse, uso lavar o cafe depois de secco (entende-se que nio
he o despolpado) e a rasio niao he so pelo inleresse de ficar sem pedra e
torrdes de terra, he tambem por se lhe tirar o immenso poé ou terra quc
elle tem agarrado & casca, e que faz nos piloes desenvolver muito Po, o
qual sc une ao grio do calé, que ainda que va a brunir niao se limpa e fica
sem a cOr primitiva. Para conhecimento exacto d’esta assercao pegal em hum
punhado de café, ja de todo prompto, envolvei-o em hum lenco branco, esfre-
gai-o bem, ¢ vereis o lenco sujo de huma cor preta ou vermelha.

CHA.

lista planta, oriunda da China, le de todos os Brasileiros hoje conhecida,
¢ breve ella deve lomar o primeiro lugar nos generos de nossas produccdes
agricolas. Ja para 8. Paulo e Minas, e mesmo na nossa provincia se f{azem
plantacoes cm maior escala, e no nosso mercado aparece das fabricas do
nosso digno patricio o Sr. Antonio Felisherto Nogueira, da Villa do Jaguary
da provincia de Minas ¢ outros, optimas colheitas, e preparado tal e qual o
da China. Felicito com o maior enthusiasmo esses dignos Brasileiros, e lhes
roge mesmo nao esmorecio em sua interessante industria, nem deixem de dar
todo o cuidado na elaberacio d’esta folha, tornando-a se [6r possivel lao boa
ou melhor do que a que nos vemn de paiz estrangeiro. Em verdade, nossos patri-
cios nao estao ainda bem certos do grao de {orca que lhes podera dar nos mer-
cados da Europa o bem beneficiado de seus generos de exportacio, e a maior
parte dizem (com pezar o digo) o que quero he muito, dd menor preco
por arroba, mas liro 0 mesmo resullado, porém niao lesho tanto trabalho.
Erro crassissimo! Se o nosso café, o nosso assucar, o algodao, e outros
generos, tivessem chegado a ganhar nas outras partes do mundo aquelle
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conceilo que tem ganhe os productos de outras nacdes, certamente nio
estarido mezes ¢ annos nos depositos europeos sem sahida.

O cha principia com melhores auspicios do que o café, e he de csperar

que os agricultores se atirem a elle como unico meio de salvacio, visla a
proxima ruina com que se acha ameacada a cullura do café pela escacex
das maltas virgens, e nao dar elle senio em terras novas, quando o cha
vegeta muito bem nos tlerrenos safados e de menor forca. Nos altos das serras
aonde nada produz, cresce elle espontaneamente e os arbuslos chegiao a humu
grandeza admiravel. A scrra da Piedade, a dos Orgios, a do Coilo, de Ver-
nek, e Commercio offerccem terrenos oplimos para sua cultura, tendo de
mais em mais a vantagem de estar a quatro e poucas mais legoas dos
portos de embarque. Creio que a qualidade do cha nio sera tio boa como
o que fo6r produzido nas lerras quentes, porém esse inconvenlente talvez se
possa minorar com o fabrico.

Nada direl sobre a maneira de o plantar e fabricar, ahi esla a mewmoria
do finado marechal Arouche, primeiro introductor d'este genero, e de
outros que pédem bem servir de pharol aos novos fabricantes.

Oxald hum dia a nossa exportacio d’esta herva seja tal, que toda @ Ame-
rica do Norte ¢ a Europa venhio ao Brasil em demanda d'ella, e que de
huma vez deixem de levar o seu ouro para onde elle nio sahira mais. Nio
me podia ageilar com o nosso cha, achava-lhe mau gosto, ¢ hum aroma
desagradavel, mas ultimamente o acho ainda superior ao que nos vem
de fora, e entio se conhece que do fabrico esta tudo. Verdade que a viagem
e passagem da linha podem influir muito no aperfeicoamento, mas enlio
quanto melhor nio ficara o nosso com essa viagem? Animai-vos, caros palri-
cios, sede conslantes em vossa tarefa, aperfeicoal o vosso gencro, embora
seja menor a vossa colheila, serv-os-ha mais rendosa, porque a cifra cres-
cerd no mercado; nem o volume das arrobas cansara vossos anumaes, ¢
nem os alugueis dardo hum grande bote e vossa bolsa, dando-vos o desgosto
de venderdes por quatro aquillo que valeria oito, se fora de boa qualidade.

CANNAS DE ASSUCAR.

Deve ser plantada em varzeas ou ouleiros em (ue se possio levar carros
afim de ser transportada para o engenho.

O melhor tempo de sua plantacio he de Janciro até Marco. Tambem se
planta em Agosto e Setembro, porém no seguinte anno nio esla as vezes
bemm madura a que he semeada w'estes ultimos mezes, por consequencia
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deve ser lancada na terra nos mezes acima. Capina-se logo que clla tem
brotado, e logo depois em Setembro, sendo a ullima em Janeiro, épocha
em que ella faz huma nova brolagie. Limpa-se-lhe bem loda a palha secca,
e chega-se-lhe terra ao pé, a fim de sc verificar o adagio de nossos unte-
passados, que dizido — Pampanos de Janeiro vio com a mae ao picadeiro. As
de Caénna achido-se muito degeneradas; devem-se plantar de tres a qualro
palmos de distancia: as crioulas, de dous e meio a tres.

Se a planta he feita de olhos, devem-se cortar com hum ou dous olhos de
canna descoberta, e logo abaixo das folhas do ultimo grelo: e se he de canna,
piciio-se com tres ou quatro olhos. O modo mais facil de a semear he indo
adiante de cima para baixo os abridores de covas com enchadas, seguindo-lhe
outros que deitio em cada cova huma planta: este trabalho deve ser feito
por genle fraca, vem finalmente oulro terno de trabalhadores, de menox
forca que os primeiros, cobrindo as covas que se achio cem a planta
dentro, de forma que fique o terreno direito.

O corte deve principiar em Maio ou Junho a fim de que esteja a safra
concluida em Setembro ou Outubro antes que a canna tenha feito nova bro-
lacio e ndo se ache sem as qualidades sucarinas. As moendas horizonlaes
sao as melhores até hoje conhecidas; os engenhos tocados por agua ou a
vapor sao preferiveis aquelles puxados por hestas ou bois, que nio he se-
nae hum triste remedio.

O fabrico do assucar tem soffrido diversas vicissitudes sem melhoramento;
felizmenle tem o nosso distinclo patricio Feliciano Nepomuceno Prates in-
troduzido ha pouco hum novo aparelho, cuja experiencia deo hum resultado
a favor de quarenta a cincoenta por cento, mas o custo d’este novo invento
nio estd nas forcas da maior parte do nossos fabricantes. Tem elle alémn da
conveniencia acima dita, oulra de nao menor importancia, que vem a ser,
fazer-se todo o combustivel sO eom o bagaco da mesma canna.

Das espumas ¢ fezes da mesma se faz aguardenle: os alambiques para o
seu restilo tem soffrido diversas modificacoes; nao darei aqui minha opiniao,
deixando-a as experiencias recentes.

Cerca de dous mezes antes da moagem, deve o lavrader mandar derribar
huma porcio de matlos, lancar-lhe o fogo sobre o verde para que as chamas
lhe nao estruio a lenha, pical-a logo depois, regulando a que podera gas-
tar, junla-la em bagaceiras, pondo logo os carros a conduzil-a para o lugar
da fabrica, a fim de eslar no principio da salra com grande sobrecellente
{’esle combustivel.

soondimsa,
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~ O uso do arado vai sendo introduzide em algumas fazendas, e o resultado
tem sido proficuo, e entio depois do seu rotiamento, o mesmo arado abre
regos em que se deita a canna em linhas; as primeiras capinas sao feitas a
bois com hum outro arado feito para isso de proposito. Oxala que os nos-
sos senhores de engenho desprezassem a antiga ronha de fazer com bracos
humanos aquillo que podem fazer com animaes. Enlio com tres ou quatro
quadras de lerreno fariio as suas safras, enchendo de canna planla cada
huma d’estas annualmente, no entanto que aproveitavio as socas dos outros.

Para seguir este methodo seria necessario fazer huma estrumeira a moda
da Luropa, e estrumal-as depois do uso do arado. A vantagem d’esta mu-
danca seria inconcebivel pela poupanca das terras, cujas sobras serviriao
para pastagem do gado ¢ de semenleiras para sustenlar os trabalhadores,
e oulras para se cobrirem de novas florestas, que as tornariao mais fortes e
produclivas. Em verdade, a maior parte das nossas fazendas estao estraga-
das, cobertas de sapé ¢ samambaia pela falta de poupanga d’ellas, pelos
fogos que por descuido Javrdo annualmente as vezes as melhores localida-
des, tornando estéreis terrencs que podido dar avantajado producto. Ou-
tro defeito existe nos nossos lavradores, e vem a ser: a superabundancia
do gado sollo nas terras de cultura, calcando-as e csterilisando-as de todo.

O agricultor deve s6 tér o gado indispensavelmente necessario para o cos-
teio , mas esle pastorado, bem tratado, e dormindo preso debaixo de coberta
enxuta, pois esla demonstrado que as chuvas e lamacaes lhes faz hum mal
consideravel. A palha que sc lira das espigas de milho seccas os alimenta
muito; as do feijio fazem-lhe o mesmo effeito, deve-se guardar estas e outras
especies em paides, para se lhes dar racao de tarde e de manhaa antes
de irem para o campo. Isti sabido que se huma fazenda faz o seu costeio
com trinta bois mal tratados, fara o mesmo trabalho com metade se
d’elles houver cuidado.

MILHO.

lle este o alimento mais necessario ao lavrador de serra acima ; com
elle se nutrem os escravos, a tropa, os cavallos, os porcos, os ecarneiros,
gallinhas, &e. &c. Deve-se ter o celleiro aonde se guarda, bem provido, e
haver a maior cautella na sua sementeira, que deve ser em lerras da melhor
qualidade.

Os rocados para clle, se he em derribada, devem ser feitos de Maio

até Julho a fim de se queimarem até fim de Agosto, ¢ se he em capoei-
8
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ras, far-se-hio de Julho até meados de Agosto; e se he sobre cafezaes novos,
libpar-se em Setembro, e vae-se logo plantando em proporcio do trabalho
feito. A melhor épocha de se semear este grio em terras frias he em Se-
tembro, e nas quentes no mez seguinte, e alguns até Novembro tirio bom
resultado se 0s soes de Janeiro nio vem muito fortes. Tambem as vezes se
faz huma sementeira d’esle grio em Junho, a que regularmente se chama
milho do frio, e ha occasives em que da a cem por hum, quando o que
se planta na primavera regularmente chega a esta cifra até cento cincoenta
¢ duzenlos.

Nas terras abundanles, a distancia de huma a outra cova deve ser de
seis palmos levando em cada huma cineo a seis caroces, e nas fracas de
quatro e meio a cinco de dislancia, com qualro a cinco sementes em cada
huma. Deve-sc-lhe correr as enchadas quando elle tiver hum mez, e che-
gar-se lhe bem terra ao pé. Muitos lavradores se salisfazem com huma <6
capina; mas a pralica lem demonslrado que dando-lhe huma segunda
corrida quando elle esti emburrachando, e deitando o esporio, augmenta
as vezes cicoenta por hum na colheita! Nao se deve colher sem que esleja
bem secco o grio, e tem-se conhecido que recolhido aos paides no min-
guanle, he menos perseguido do gorgulho, que muito o deleriéra, quando
he recolhido mal secco ou na enchente da lua. Para se quebrar, he neces-
sario fazer de anlemio jacazes chamados de cabeca na razio da lerca parte
da genle de roca, dous prelos quebrio para hum juntar ao lugar aonde
deve chegar o carro ou beslas, e logo se deve ir conduzindo para o seu
deposito aonde he empilhado com toda a casca, ¢ d’alli se vai lirando &
proporcde da despeza necessaria. A palha nio se deve queimar, mas sim guar-
dar em hum paiol para isso feito, e d’este se val tirando para a boiada,
por ser hum grande alimento para estes animaes,

FEIJAO.

He este hum alimento tanto muis sadio quanto necessario, ¢ do quel
hum lavrador nao deve deixar de ter a sua tulha bem sortida; isto he,
serve elle para a principal alimentacio dos trabalhadores e para o prato quoti-
d1ano das nossas mezas, dando-lhe o nome vulgar de Pai da casa.

Tem lugar a sua sementeira duas vezes por anno: a huma se chama da
secca, ¢ a oulra das aguas.

A primeira d’eslas tem lugar na ultima semana de Janeiro até fins de
Fevereiro, e a segunda em lodo o mez de Setembro ¢ de Oulubro. Seu
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grio he semeado de dous alé tres palmos, deixando em cada cova tres a
quatro carocos. Logo que elle lem hum mez ou que principia a deitar o
baraco, deve-se-lhe chegar a terra ao pé, e tirar lodas as ervas parasilas.
O melhor meio de se conseguir vantagem d’este grio he plantal-o debaixo
de milho, e tambem na falta d'este se planta solteiro ou entre cannas se-
meadas de novo, ¢ entio he melhor usar do de cor, que tambem resisle
melhor ao frio, se por venlura se laz a sementeira em Marco, o que so
sc deve fazer por urgente necessidade.

Este grio ha annos a esla parte, he perseguido de hum insecto a que
chamio bixo de feijao, e o melhor meio de obstar a sea ingresso, he
seccal-o bem e leval-o ao sol de dous em dous mezes; alguns o seccio
com o cisco do terreiro, e a fim o conservio optimamente, lirando-lhe s6
a palha grossa quando se acaba de bater, e conservando-o com toda «
oulra que tem cahido com as varas.

Conhece-se que esta maduro quando tem a folha toda amarella ¢ a bagem
quasi toda secca. Arranca-se enlds, quebra-se pelo meio as cannas de
milho, deixando em pé a parle que fica ao lado da raiz; vai-se pondo o
feljao arrancado em cima d’eslas eslacas palivas, abrindo-o bem, e alli se
deixa até ficar bem secco; entio leva-se em [eixes ou em carros para
o terreiro; estende-se fino, mas que fique a superficic bem coberta; ds
onze horas do dia vira-se, e ao melo dia bate-se com varas correndo com
igualdade todo o terreiro, torna-sc a virar metendo hum braco por baixo
da camada de palha quanto se possa prender enlre as duas mios, voltando-se
de baixo para cima: feita esta operacio, torna-se a bater: meche-se entio
em diversos pontos se¢ ha ainda bagem, faz-se segunda viradura, e de novo
se torna a baler; logo que a palha estad sem nenhum grio, tira-se para
fora, poem-se em hum monte, junta-se o feijao e recolhe-se. A palha quei-
ma-se; no dia seguinle junta-se a cinza, guarda-se em f{ormas ou jacazes -
pera com ella se fazer decoada para o sabio do gasto da casa.

ARROZ.

O arroz he tambem indispensavel nas casas da familia: serve elle nao o
para- muites pratos deliciosos, como mesmo para a exportacio e hospital
dos escravos nas moleslias agudas, nos convalescenles, &c. &e.

Os fins do mez de Agosto alé Novembro sio proprios para sua semen-
teivas, mas sio preferiveis os dous primeiros d’estes mezes. O lugar mais
proprio para se clle nutrir, sio as lerras baixas e pantuncsas. Tambem he




——

e er———

Py TR

cultivade nas terras seccas; he porém necessario que huma eslagao chuvosa
o ajude, senio, s6 da palha. lla hum a que ehamio miudo, que dia opti-
mamente nas terras seccas ¢ sobre o cabeco dos montes. O grio que he
semeado nos lugares de pantanos, preciso hie pol-o alli ja grelado: para
conseguir este fim, poem-se de molho no rio em hum saeeo; no dia se-
cuinte hota-se em huma gamela, abafa-se bem, esquenta e grela esponta-
neamente, e enlio se semca. Nas terras enchutas, planla-se de covinha
com distancia de dous a tres palmos, e lanca-se em cada huma, huma
pitada que nio leve mais entre os dous dedos do que cinco a scis grios.
Limpa-se todas as vezes que estiver sujo. Demonstra que esla maduro,
quardo sua espiga se lorna amarella e de huma cér de ouro: corlio-se eslas
renles a haste, ¢ deilio-se em hum terreiro, batendo-se logo que elle estd
cheio ou que se lem corlado quantidade sufliciente para este mister. Com
hum dia de bhom sol fica as vezes sececo se se poem bem ralo, guarda-se
depois em tulhas aonde he necessario ir vel-o, porque os ratos sao scus
amiguissimos [reguezes.

MANDIOCA.

He esta preciosa planta huma das mais necessarias ao fazendeiro e a todos
em geral; sua optima farinha serve nas nossas mezas como hum accessorio
indispensavelmente necessario; nas mesas de maior luxo aln aparece o seu
pirdo,os deliciosos bolos dz sua tapioca, e 0s saborosos mingaos ¢ biscoilos de
sua gomma, que lambem lustra a cambraia, ¢ fininisimos morins de nossas
camisas ¢ dos vestidos de nossas damas. Sem duvida, nenhum de nossos
lavradores deve deixar de fazer todos os annos larga sementeira d’esta planta,
cujo celleiro he a terra em que se semea, e d’ella se vai lirando & propor-
‘a0 de seu consumo.

Muitas qualidades ha d’esta planta; passarei a enumerar as que me occor-
rem. Mandy Cambaia, Mandy Iraja, Mandy Sio Sebastiae, Pury, Rochina,
Campeira, Sertan, Vara de Canoa, Marndioca branca, Aipim, Pio de
Chile, &e. Lstas duas ultimas especies, comem-se com a vacca e d’ella fazem-
se mingaos deliciesos; a ultima d’ellas serve no Chile acada, como de péo,
nas mezas de cha juntando-lhe manteiga; e acho-lhe razio, pois que he ella
de hum sabor agradavel, farinacéa ¢ muito enxuta.

O methodo de sua plantagio differe em muitos lugares, ¢ isto succede
pela fraqueza ou subslancias das terras em que Le plantada. Nes terrenos
forles e novos Dasla fazer-se huma cova pequena de enchada (alguns a
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plantaio até de cavadeira) e por-lhe a eslaca com o olho voltado para
cima; alguns ha que a poem deitada cobrindo-a com o pé.

Sua distancia de cova a cova deve ser de tres palmos. Nas terras de
meia forca, fazem-se covinhas de tres a quatro enchadadas, e com as cos-
tas da mesma se enche de novo a cova com a terra que se tirou, a fim
de ficar balofa, ¢ enldo se embebe a eslaca que deve entrar s6 duas ter-
cas partes do seu comprimento, ficando o resto para fora. Nas terras safadas
deve-se fazer cova alta, com hum diametro de tres palmos, cavando pri-
meiro a terra por baixo da base da mesma, juntando-se depois ao diame-
tro em forma oval, n’ella se introduzem tres a quatro estacas da mesina
forma que a antecedente.

"A rama deve ser picada de forma que nio fique cada planta com menos
de tres olhos, escolhendo-se a que esliver madura e bem sia; faz-se o
seu calculo por feixes que regula cada hum a carga de hum homem, e
que deve dar depois de madura seis a sele alqueires cada hum. O me-
lhor tempo de sua plantagio he de Junho alé Setembro anles que ella
tenha feito a sua brotacio, visto que, todos os annos no primeiro d’estes
mezes perde toda a folha e brota no ullimo d'clles. Muitos a plantio em
todo o lempo, mas nao he susceptivel de grande incremenlo, e entio
deve ser decotada em Agosto, cortando-se fora da terra na altura de
tres quartos de palmo; esle methodo he sempre vanlajoso embora tenha
sido plantada em tempo proprio. Nas primeiras capinas, tanto na plantada
de novo como na decotada, deve-se tirar todos os brotes e deixar hum 6
a fim de mao tirar a forca a raiz. Tres vezes deve ella ser capinada até
ter dezoilo mezes, tempo em que se pode principlar a arrancar, o (ue
deve ser feilo diariamente, ou na vespera em que se deve fazer a farinha,
porque deleriora-sc estando ao ar mais dias.

Arrancada vem para o engenhio em carros ou bestas, alguns a trazem &
cabeca dos pretos, methodo erronco e prejudicial, pois que alguns fazem
Q’estes pobres homens bestas de carga em ludo e para tudo. Ali he ella
raspada com facas alé ficar bem limpa, sevada e espremida em prensa
de alagar ou tepilis, e ali fica ate ficar bemn enxuta. Hum cocho que recebe
as fezes, serve de deposito @ gomma; depois de bem sentada, se escorre a
agua, dissolve-se de novo a gomma e coa-se em outra vazilha bem limpas:
deixa-se de novo sentar, tira-se-lhe a agua ficando a gomna ewm pao no
fundo da vasilba; deila-se por cima hum panno limpo que he coberto

com cinza, a pouco espago esla esta massa enxuta, tira-se o panno com cui-
9
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dado para que se nio transborde a cinza deila-se em taboleiro, ou lencoes
ao sol até ficar bem secca, sendo necessario mechel-a de quando em quando.
O processo da farinha he tao trivial entre nos que escuso fazer sobre

elle a menor dissertagio.

TAPIOCA.

Esta excellente gomma que faz hum dos nossos generos de exportacao, he
feita tambem da mandioca, e segue o processo antecedente até ser sevada:
nao deve ella ser velha para dar gomma clara e pesada, e entao exige-se
dezaseis alé vinte e qualro mezes de idade. Hum cesto grande he posto sobre
huma grade de pao que he collocada sobre hum cocho ou parol de madeira
a prova de agua, embebe-se dentro do cesto hum panno de algodao de Minas
do qual deve ficar sobra por fora da boca para se alar com hum cordel;
n’este panno se lanca huma porcao de massa tanla quanta nio transbhorde,
e val-se ali deitando agua; hum servente mexe-a bem até observar que
massa esta lavada e que nio tem ewmn si mais gomma: Llira-se entio o bagaco
e dcila-se outra porcao de massa, a ual se fuz o mesmo processo até uca-
bar-se a massa que houver prompta.

Passadas dez ou doze horas estara a gomma depositada no fundo do cocho
ou pardl, e enlao por hum furo ou torneira que devera ter esta vazilha
em_altura proporcional acima da gomma deposilada no fundo, se deixa escor-
rer a agua ficando a gomma em secco; torna-se a deitar agua limpa, dis-
solve-se de novo a gomma ficando em consistencia que possa bem passar
em coadura por oulro panno em hum outro cocho, no qual deve ficar
por espaco de dez a doze horas ou mais, e entio tirar-se-ha a agua pela
mesma maneira acima dita, e bem assim o resto que ficar em cima da
gomma senlada, enxuga-se com pannos bem limpos para nao suvjar a
gomma. Depois de bem enxuta tira-se do cocho e passa-se a coar em peneira
das que se coa a massa para fazer farinha do uso comum; leva-se depois
ao forno a mecher como se meche a dita farinha, o que deve ser em fogo
brando e ligeiramente mechido.

Esta operacao exige alguma praclica, e por isso recommmendo que mandem
huma pessoa habil ver pralicar em casa de algum [abricante d’esta excel-
lente gomma, ficando senhor d’esta operacao em hum ou dous dias. O essen-
cial he limpeza, tanto naraspagem da mandioca, como depois na sualavagem
e coadura: tudo agua limpa, e pannos bem lavados a fim de ficar clara e de

boa consistencia.
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Ainda da mandioca se fazem excellentes bejus de tapioca, ¢ da mesma
inassa, que se tomao com café e manteiga, e sdo oplimos.

A mandioca, a excep¢ao da branca, do aipim e do pao do Chile, sao geral-
mente venenosas, e o liquido que escorre da prensa e de que muito gostao
¢s animaes, mala a todos os que o beberem, e so lhe serve as vezes de prescr-
valivo huma porc¢io de terra dissolvida em agua e introduzida pela boca.
He pois necessario acautelar o ingresso d’elles no lugar em que esla o depo-
sito d’este liquido.

A raiz tambem he venenosa quando os animaes nio estio affeitos a ella,
preciso he acostumal-os a pouco ¢ pouco.

GUANDOS.

Plantio-se nos mezes de Setembro e Ountubro, & margem dos caminhos,
pelas hortas, ao pé das cercas; sua distancia he de 10 a 12 palmos, e $0 st
distao” em cada cova duas a ires semenles. Colhem-se quando estd a bagem
amarella para se comerem verdes; da diversas colheitas, e por fim tira-se-lhe
o0 secco, que se guarda com a casca, para se descascar quando se quer fazer
uso d’elle; decolio-se todos os annos dous palmos a cima da terra, ¢ da como
se fora novo; sua colheita he feita por bagem, porque da diversas camadas.
Sio optimos cozidos com ovos, ou carne de porco, e he hum prato de mais
que vem & Iesa.

CARA.

Fazem-se covas bem altas, de ciccumlerencia de tres a quatro palmos, cor-
tao-se as plantas em bocados, ficando cada hum d’elles com parle da super-
ficie, para alli fazer a brotacio; se as plantas sio demasiadamente miudas,
enterrio-se assim mesmo. Em cada cova metiem-se tres planlas. Isla balata
serve para o cozido , sendo acado cu mesmo cozinhado, ¢ tambem se [azem
optimos bolos ¢ sonhos, bem como, juntando-se em cada tres libras de fa-
rinha de trigo, duas de sua massa, da em resullado hum excellenle pao, que
se torna muito balofo ¢ de sabor agradavel. Esta mistura pode ser com o cara
crth e ralado em ralo, ou cozinhado e depois amassado. Costumamos fazel-o
para o uso da casa como variedade, ¢ muila gente ha que o prefere ao ordi-
nario feito so com o trigo.

MANGARITOS.

Plantao-se em Agosto al¢ Outubro, em covas ao pé dos carazes, ou pelas
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margens dos caminhos; sua cabeca forma huma pinha; tirao-se todos os man-
garitos em roda, fica no centro a batata, que se relalha em pedacos, de forma
que em cada hum d’elles haja huma parle da superficie; enterrio-se no mez
em que se planta o cara. Colhe-se quando tem a folha amarella. Os manga-
ritos comem-se cozidos com melado ou calda de assucar, tambem se faz d’elles
huma sopa, que tem seu lugar como variedade.

INHAME.

Plantao-se em Junho até Sctembro. Esla planta, pouco usada entre nos,
serve nos Acores de alimento & maior parle do povo; dura, sendo colhida na
forca do inverno, de hum a outro anno, e he talvez de todas as palatas a mais
sadia ¢ substancial ; purifica a massa do sangue, ¢ tem, comida com a carne,
hum sabor agradavel. He excellente para criar porcos, e da com abundancia
pelas grolas entre os cafezaes ¢ lugares humidos. He cozida com pouco sal em
hum grande laxo ou caldeira com toda a folha, e muito pouco milho, para se
dar aos porcos, que engordiao admiravelmente. No fim de hum anno comeca-se
a arrancar, e elle de novo brota, ¢ da sempre no mesmo lugar, tanto que

seja limpo das plantas parasitas.

BATATA DOCE DE LASTRO.

Melte-se na terra indistinclamente, brota com a maior forca, lastra pele
chio, e deila raizes pelo sipo, na extremidade das quaes esta a balata, que
colhida se poe ao sol, e se torna enlido muilo doce cozida ou assada. Fazem-se
tambem d’ella optimos doces. Ha branca, amarella e roxa.

AMENDOIM.

Planta-se em Setembro ¢ nos dous seguintes mezes, a dous grios em cada
cova, na dislancia de 2 a 2 [/2 palmos. A bagem forma-se debaixo da lerra, e
se extrahe quando as hastes estao maduras, de huma cér amarella.

He demasiadamente cleoso, de hum sabor agradavel; come-se com farinha
de mandioca, torrados, cris, ou em doce, a (que chamio pé de moleque, e em
outras fé6rmas. Seu azeite serve para luzes, &c.

MAMONA.

Duas vezes no anno se faz a sua sementeira, de Setembro até Novembro, e
tambem em Fevereiro; deitio-se duas semenles em cada cova, e di-se-lhe 14
palmos enlre cada huma.

- _——_—
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Colhe-se todas as vezes que esta maduro o cacho, nio se podendo demorar
a colheita, porque, estando este secco, abre-se ¢ cahe por terra.

Apanhado o cacho, que basta ter hum s6 grio secco para se conhecer que
esta maduro, poe-se todos os dias ao sol, tendo o cuidado de que nio apanhe
chuva, porque entio nido abre a casca com facilidade. Logo que esta secco e
comeca a estalar, bate-se com varas finas, e de vagar, e entio se abre todo.
Apenas tem aberto, sopra-se ou cuarda-se com a casca.

O azeile faz-se pondo o grao a aquecer, mechendo-se ligeiramente, em hum
forno ou tacho, logo que esta quente soca-se immediatamente, ou a mio, ou em
piloes, ou monjolo, até que fique bem diluido e reduzido a mingao, de forma
que se desapegue por si da mio do pildo. Vai depois a hum tacho a ferver,
pondo-se-lhe agua na proporcio de hum barril por cada quarta, ¢ assim pro-
porcionalmente; coze-se em fogo forte, até que séque toda a agua, e que fique
bem saturado ¢ diluido; vem entao o azeite & cima, tira-se do fogo, apanha-se
aquelle azeile lodo, e depois enche-se outra vez o tacho de agua fria, meche-se
hem a borra, esfregando-a com a méo alé que venha todo o azeite & superfice
junta-se para hum lado do tacho ¢ apanha-se com a mio; deita-se na vasilha
em que deve voltar ao fogo, no qual se conserva em quanto tem agua.

Para se conhecer sc esta sem ella, molha-se dentro hum ticao de fogo; se
elle chia, deve continuar o fogo alé que ndo dé mais este signal, e accenda logo
que se chega o licio molhado ao fogo. Cada quarta deve dar quatro garrafas,
hum alqueire quatro medidas, ¢ assim por diante.

Esta planta se faz entre o milho, antes d’este nascer, porém nao n’aquelle
(que deve levar feijao, porque assombra o terreno e impede o seu desenvolvi-
mento. Semeia-se tambem pelas margens dos caminhos, e a sos, &c. Nenhum
lavrador deve deixar de ter d’elle para gasto da fazenda, pois que, além de
dar extraordinariamente, he hum ramo de negocio de importancia.

BOIADA.

Na digressio que fiz quando desenvolvi o meu artigo sobre cannas de as-
sucar, toquei n’esta materia, ¢ ainda insisto na mesma opinido de que o la-
vrador so deve ter o gado necessario, e nunca sollo nas terras de cultura, sob
pena de ver breve a sua fazenda arruinada. Paslagens em separado, casas com
cocheiras aonde este gado durma a abrigo do tempo; paioes aonde se guardem
as palhas do milbo, do feijao, &c., &ec., servirdo de supprimento muito mais

vantajoso sem o delerioramento das terras.
10
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TROPA.

Ainda na nossa provincia se fazem todes os transporles as coslas de bestas
¢ n’ellas se conduz milhdes de arrobas de café, muito assucar, aguardente,
toda a casla de legumes que vio ao nosso mercado, gallinhas, os toucinhos,
e carnes de porco, os bellos queijos que nos vem das provincias do interior,
os seus algoddes em tecido e em rama, o chad que nos principia a vir como
hum gigantesco ensaio, tudo em huma palavra vem carregadn as coslas d’esles
animaes, que nos trazem tambem o ouro de suas minas, os seus diamantes ¢
pedras preciosas, &c., &c. Estd pois demonstrado que sem lropa nao se pode
ser fazendeiro de serra acima, cusla clla nio pouco a ser monlada, e a cuslo
de huns poucos de contos de réis. Seu cosleio traz a despeza diaria de meia
quarta de milho por cada besla, de immensa ferragem, de couros, sola, ca-
pim, esleiras e bornaes. Cada lote consla de sele beslas que conduzem regu-
larmente 56 arrobas de peso, e que demanda hum loucador, além do arreador,
e seu ajudante, e que nio pouco dio que fazer ao dono com suas exigencias
e disparales, por ser (infelizmente) quasi toda esla gente da infima plebe.

Lembro-me de me dizer meu sogro huma vez: —Tenho governado mais de
mil escravos, dirigido muilos traballiadores forros, mas nada me tem dade
que fazer como o camarada da tropa —.

PORCOS.

Sao esles animaes de huma necessidade urgente para o immenso consumo
de huma grande fazenda, e nio pequena inspeccio deve haver sobre clles, Os
chamados de ceva engordao-se soltos, ou presos em chiqueiros, que devem
ser assoalhiados ou estivados de madeira, limpos lodos os dias, com dous cochos,
hum em que se lhe poe agua, e oulro a comida; e, para que nio briguem,
fazem-se n’elles divisoes, de férma que fiquem separados; deve-se-lhe dar tres
vezes racao por dia, de manha cedo, ao meio dia e 4 larde, Engordio opti-
mamente com o mhame cozido em caldeiras, com pouco sal e algam milho;
a rama da mandioca, a sua raiz, o capim, quando esla fresco, os desenfaslia
¢ livra da peste.

Os de criagio devem estar em maior espaco, sollos mesmo pelo terreiro,
porém devem dormir presos e debaixo de chave, para evitar o roubo dos
leitoes de que muilo goslio 0s negros.

As porcas paridas devem eslar separadas das demais, para que se nio
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deilem por cima dos filhos, e os matem; o melhor meio he ter cazinholas
em que se prendio na proximidade do parto, separadas humas das outras
até terem os filhos 15 dias, tempo em que se devem por fora somente de dia,
e tornal-os a prender de noite. Ninguem faz ideia da grande produccio d’estes
animaes quando d’elles se tem cuidado. Parece demasiado minucioso este
methodo, mas nio he assim, tudo esta em haver cuidado, ¢ obrigar o encar-
regado d’isto em cumprir seus deveres. Os capados ndo se devem matar de
maior idade que tres annos, afim de conservarem o sabor da carne, elles
velhos ficao com a fibra demasiadamente grossa, sem paladar, além d’isso
hum pouco que tem sido sustentado por quatro e cinco annos, esla carissimo
pela despeza que tem feito.

OVELHAS.

He tao facil a sua produccido, e de tanta utilidade, que seria desnecessario
fazer ver a necessidade de sua criacio. O carneiro serve de delicioso prato
meza, e de hum alimento sadio e forte para as enfermarias das fazendas.
Deve-se ter hum armazem e¢m que fiquem recolbidos de noite , presos &
chave, ¢ nio os deixarad sahir para o campo se niao das oilo horas do dia
por diante, podendo sim recolher-se s Ave-Marias. Tem-se observado que o
orvalho do campo lhe faz mal, e por isso he conveniente que a sua sahida
seja as horas acima ditas. Ile necessario renovar de pai de tempos em tempos,
sendo tornao-se miudos e de ma figura. Duas vezes por anno deve-se-lhe cortar
a laa.

CABRAS.

Sio geralmenle damninhas, porém nas fazendas hem cercadas, ¢ que ellas
nao infestem as plantacoes, devem-se criar, pois que alem da facilidade
com , e se faz a sua produccio, dio hum assado delicioso, e outros diversos
pratos de meza. O scu leile he famoso para o café, e cu lenho o cuidado
de o erdenhar, bem como o das ovelhas, para isso, reservando o de vacca
para oulros misteres.

OBSERVACOES.

Muitos objectos ha que podem ainda ser de grande interesse ao agricultor
do Brasil, lal como o anil, planta de que houve ja grande mercado, porém
além de huma ponilia que o derrotou, os nossos fabricantes derdo em falsi-
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fical-o, ajuntando-lhe gomma e outras especiarias que o desacreditio na
Europa. Esta planta he propria da zona torrida, nasce espontaneamente nas
terras safadas. Talvez hoje aquelle que o quizesse [abricar, tirasse grande
proveito, tanto que aperfeicoasse o seu fabrico, e fosse fiel em usar so da
tinta que se exlrahe d’esse arbusto, nio o falsificando como outr’ora fazido
nossos antepassados.

Tambem da cochonilha, esse insecto que se cria na ligueira da terra, se
poderia tirar immensa vantagem com a sua tinta escarlate ou purpurea. Outros
muitos recursos ainda nos restio quando por desgraca nossa o café cahisse
e tolal abatimento. Seria conveniente que os nossos lavradores simultanea-
mente dividissem a sua induslria, e nao se occupassem so de hum ramo,
fazendo por consequencia dar-lhe quéda mortal. Aquelles que primeigo se
applicassem a estes diversos objectos seriao felizes. Temos pois o anil, o biche
da seda, a cochonilha, o cha, que esta ainda em comeco, a immensa porce-
lana de que abundao nossas montanhas, o (ue tudo unido entreteria parte da
nossa populagio em ramos diversos, de que tirariao notavel utilidade. O go-
verno com as camaras deveriio animar os primeiros aventureiros, afim de que
se dividissern os aidmos n’estes Lao vastos e tio grandes recursos do Brasil.

Iio de Janeiro, 1847. Typagraphia Universal de Laemmert., rua do Layradio, 53.
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